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Wir freuen uns sehr Sie heute in unserem Pagodenrestaurant
.Pudes Eck” begriBen zu durfen

und winschen lhnen einen angenehmen Aufenthalt.

GenieBen Sie unsere Schmankerln, die wir fir Sie frisch in unserer

Kiche zubereiten.

Bitte kalkulieren Sie deshalb eine kleine Wartezeit mit ein und probieren

Sie wahrenddessen einen unserer hochklassigen Weine.

Wir bitten Sie um Beachtung:

Dieses Restaurant existiert lediglich zur Weihnachtszeit; es ist somit ein
.Restaurant auf Zeit”, immer geéffnet anlasslich des Weihnachtsmarktes
vor dem Schloss Charlottenburg. Sie befinden sich hier in einem der
exklusivsten und technisch aufwendigsten Restaurant-Zelt-Bauten
Deutschlands. Trotzdem sind kleine Einschrankungen je nach Wetterlage
nicht auszuschlieBen.

Sollten Sie Sonderwiinsche haben, kénnen Sie diese jederzeit mit

unserer Restaurantleitung besprechen.

Wir winschen lhnen eine angenehme Adventszeit und ein friedliches

Weihnachtsfest.



Extra Stuhle fur Kleinkinder erfragen Sie bitte beim
Service.

Wickelméglichkeiten finden Sie
im WC- Village bei der Informationspagode neben dem Tagesspiegelzelt.

Bitte stellen Sie lhren Kinderwagen vor der Pagode ab, da wir die Fluchtwege auf
Grund behérdlicher Auflagen freihalten missen.

Fur Sehgeschwachte stellen wir gerne eine Lesehilfe zur Verfiigung.
Bitte beim Service erfragen.

Alle Preise (gultig ab 21. November 2023) sind in Euro und beinhalten die gesetzliche
Mehrwertsteuer und die Bedienung.

Informationen tiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertréglichkeiten
ausldsen kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeiter-/Innen”.

Wir bitten héflichst um Barzahlung. Einen EC-Kartenautomat finden Sie direkt auf dem
Weihnachtsmarkt.

lhre letzte Speisenbestellung erbitten wir bis 21:00 Uhr.

Fur lhre Lekture halten wir
die aktuelle Ausgabe des Tagesspiegel bereit.

Bitte achten Sie auf Ihre Garderobe - es wird keine Haftung tibernommen.

Oielen D i  Ihir O etstiindis, andd  Hhr OV ituwirdoen!
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HAUSGEMACHTE SOLJANKA

mit saure Sahne Tupfer und Zitrone
dazu reichen wir WeiBBgeback

(a, 9/ 2)
790 €

ROTE BEETE SUPPCHEN

mit leichter Meerrettich Note
garniert mit frischen Kréutern und Samen

(9,1, k, 10)
8,90 €

GEZUPFTER GARTENSALAT

parfumiert mit einer Orangenvinaigrette
an Tranchen von der ger&ucherten
Entenbrust

(j)
13,90 €

4%
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HAUSGEMACHTES RINDERGULASCH

aus der Schulter begleitet von karamellisierten
Apfelrotkraut und Kartoffelknédeln
(a, 13)

24,90 €

GEBRATENES SCHWEINEFILET

auf gerahmten Wirsing
dazu Rote Beete Piree
(a, g,i, k, 10)

26,80 €

GESCHMORTE OCHSENBACKCHEN

an Rotkraut mit leichter Apfel Note
dazu KartoffelkléBe abgerundet von einer
Rotweinjus
(0, 13)

27,90 €
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ZARTE HAHNCHENBRUST

auf Rahmwirsing begleitet von einem Rote Beete Piree
und einer Orangen-Thymianjus
(a, 9,1, k, 10)

23,50 €

KNUSPRIGE GANSEKEULE

Gansekeule an Orangen-Thymianjus
dazu Apfelrotkohl und gebutterte Kartoffelknédel
(a, 13)

32,90 €

AUF DER HAUT GEBRATENES LACHSFILET

an Bandnudelnest
mit Gemusejulienne und Limettenjus

‘ | (o, d, g)

28,90 €



WARMER APFELSTRUDEL

mit Schlag und Vanillesauce
(a,f,g,1,10)

10,50 €

GEZUPFTER KAISERSCHMARRN

mit Puderzucker an lauwarmer Vanillesauce
(a,¢,f,g,1,10)

11,20 €

ZIMTPFLAUMEN

an Vanilleeis dazu Hippengeback
(a, ¢, g, 10)

10,90 €

GEFULLTER GERMKNODEL

mit cremiger Vanillesauce
und Mohn bestaubt
(a,f,g,1,10)

14,90 €

Kuchenauswahl / Tortenauswahl am Tresen
Mit Schlag als Zuschlag (g) zzgl. 1,50 €
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CAFE CREME (3)
5,50 €
ESPRESSO (3)
3,90 €
DOPPELTER ESPRESSO (3,3)
5,50 €
CAPPUCCINO MIT MILCH GESCHAUMT (3,G)
590 €

GLAS TEE
SCHWARZER TEE, GRUNER TEE, PFEFFERMINZTEE, FRUCHTETEE

4,90 €

AUF WUNSCH REICHEN WIR IHNEN GERNE HONIG UND EINE FRISCHE
ZITRONENSCHEIBE.

HEISSE SCHOKOLADE MIT MILCH ZUBEREITET (G)

6,50 €

... MIT EXTRA SAHNE(G)
zzgl. 1,50 €
ORIGINAL WINZERGLUHWEIN 0,2 L
6,90 €
HEIDELBEERGLUHWEIN
7,40€
APFEL-ZIMT GLUHWEIN
7,60 €
... MIT ORIGINAL STROH-RUM ODER AMARETTO

zzgl. 1,50 €
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ERFRISCHUNGSGETRANKE

Mineralwasser, prickelnd €5,50 Libella Cola 0,2l € 3,40
Fl. 0,25l 1,3, 0,41 € 5,90
Mineralwasser, prickelnd €9,80 Libella Zitronenlimonade 0,2l € 3,40
Fl. 0,75l 0,41 € 5,90
Mineralwasser, still €5,50 Libella Orangenlimonade 0,2l € 3,40
Fl. 0,25 0,41 € 5,90
Mineralwasser, still €9,80 Apfelschorle 0,2l € 3,40
Fl. 0,75l 0,41 € 5,90
Schweppes Ginger Ale 0,2l € 3,90 Apfelsaft 0,2l € 3,90
1,9

Schweppes Bitter Lemon 0,2l € 3,90 Orangensaft 0,2l € 3,90
4,9

Schweppes Tonic 0,21 € 3,90 Kirschsaft 0,21 € 3,90
49

Schweppes Wild Berry 0,2l € 3,90 Bananensaft 0,2l € 3,90
1,9

BIER VOM FASS BIER AUS DER FLASCHE
Weismainer Premium Pils 0,41 € 5,90 Weismainer Hefe alkoholfrei 0,51 € 6,90
a a

1798er Altfrankischer Kellertrunk 0,4l € 6,50 Clausthaler 0,33l € 4,90

a

Weismainer WeiRbier
a

Fruitage Kirschbier
a

0,51 € 6,90

0,251 € 4,90

a
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WEINE - WEISS*

Mezzacorona Pinot Grigio Trentino 2022
Trocken und elegant, frisches und fruchtiges Bukett

0,11 €6,50

Landlust Biowein aus Deutschland

Riesling und Grauer Burgunder trocken

Ein goldiges Wesen mit trockenem Humor, tanzt gerne solo
oder mit einem starken Partner

0,11 €6,50

Weiller Gutedel 2022

Der Wein ist gepragt von einem zarten Aroma mit dezent
anregender Saure. Seine angenehme Fruchtigkeit erinnert
an griine Apfel, Quitten und Niisse.

Der Wein ist leicht, mild, elegant.

WEINE - ROT*

Landlust Biowein aus Deutschland

Dornfelder &Spéatburgunder trocken

Ein kluger Schmeichler, imposant und ganz schon betérend,
verliebt er sich gern in eine kréftige Begleitung

0,11€6,50

Amicale 2019, CANTINE-DI-ORA Italien

Dieser Wein weist die Aromen von Himbeeren, Amarena
Kirschen und Schokolade, sowie eine feine wiirzige Note auf

0,11€6,50

Spatburgunder 2021

Zartes Rubinrot, reife Aromen an dunkle Friichte
erinnernd. Im Geschmack stoffig, fillig warm, mit
dezentem Tannin im Abgang.

0,11€6,50 0,11€6,50
[ 4
WEINE - ROSE* PROSECCO*
Landlust Biowein aus Deutschland Prosecco Valdo
Spatburgunder & Dornfelder feinherb Fruchtig, frisch und pikant bei voller
Ein verfuhrerischer Schmeichler, fruchtig und ganz schon Frucht am Gaumen
lebendig
Nicht nur im Sommer ein wirkliches Highlight! 0,11€6,50

0,11€6,50

Mezzacorona

Pinot Grigio Rose’

Vigneti delle doImitti IGT 2021

trockener und fruchtiger Geschmack mit einer frischen
und intensiven Duftnote

0,11 €6,50

*enthalt Sulfite
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SHOTS & MEHR

Pudes Bullenschuss 2cl €3,90 Frangelico (ital.Haselnusslikor) 2cl €7,80
Jack Daniels 4cl € 8,90 4cl €11,20
Baileys 2cl € 3,90 Birnenbrand 2cl € 6,90
9,1 4cl € 6,60 4cl € 12,40
Ramazzotti 2cl € 5,90 Marillenbrand 2cl € 6,90

4cl € 8,40 4cl € 12,40
Smirnoff Vodka 2cl € 5,30 Grappa 2cl € 6,90

4cl € 9,40 4cl € 12,60

APERITIFS UND LONGDRINKS

Wild Berry Lillet 0,2l € 8,90 Cuba Libre 0,2l €9,50
1,9 1,3,9

Aperol Spritz 0,2l € 8,90 Gin Tonic 0,21 € 9,50
1 9,4

Ul ok

fur Ihre wertvolle Zeit und die Gelegenheit, Ihre Weihnachtszeit mit uns zu verbringen. Es war uns
eine Freude, lhre Gaumen zu verwohnen und lhre Zeit zu verschoénern.
Moge diese festliche Saison Ihnen und lhren Lieben Freude, Liebe und unvergessliche Momente
bringen. Wir freuen uns darauf, Sie im kommenden Jahr wieder begriiRen zu dirfen.

Fiske lideschf o o gestgn o sty ol

Alle Flaschenpreise auf Anfrage.

Zusatzstoffe: a-Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Dinkel, Hafer, Kamut oder Hybridstamme davon), b-
Krustentiere, c-Eier, d-Fisch, e-Erdnsse, f-Soja, g-Milch-und Milchprodukte (einschlief3lich Laktose), h-Schalenfriichte (Mandel,
Haselnuf3, Walnuf3, Cashew, PecannuB, Pistazie),i-Sulfite, j- Senf, k-Sellerie

Inhaltsstoffe: 1) mit Farbstoff, 2) mit Konservierungsstoff(en), 3) koffeinhaltig, 4) chininhaltig,
5) geschwefelt, 6) mit Phosphat, 7) mit Milcheiweis, 8) geschwarzt, 9) mit Stfungsmittel(n)
10) enthalt eine Phenylalaninquelle, 11) Nahrwertangabe, 12) mit Antioxidtionsmittel,

13) Formfleisch, 14) mit Geschmacksverstarker, 15) hergestellt mit fein zerkleinertem Fleisch,
16) mit Eiklar, 17) unter Verwendung von Sahne, 18) mit Taurin, 18) gewachst,

20) genetisch verandert






